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F O R M A T O  E U R O P E O  
P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  
 

 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  [MANIERI, EUGENIO ] 
Indirizzo  [ Via dell’uva,  32 - 73045, Leverano(Lecce), Italia ] 

Data di nascita  [ 11, settembre, 1972 ] 
Luogo di nascita  COPERTINO (LE) 

Telefono   Cell. 33507206464 
C.F.  MNRGNE72P11C978L 

P.iva  03609750751 - 
CODICE UNIVICO  SDI  M5UXCR1 

Professione  Agronomo iscritto all’Ordine degli Agronomi e Forestali di Lecce al N° 525 
Tel/Fax  0832 - 911247 
E-mail  manierieugenio@libero.it 

Pec  e.manieri@conafpec.it 
Nazionalità  Italia 

 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
• Date (da – a)   [ da 2000 –al 2018. ] 

• Nome e indirizzo del datore di lavoro  Libero professionista (Agronomo) - Leverano – Via dell’UVA 
• Tipo di azienda o settore  Incarichi per Progettazione ed elaborazione di Finanziamenti Pubblici  Comunitari,  Nazionali e 

regionali (POR 2000-2006)  -  (PSR 2007-2013 PIF “VITIVINICOLA PUGLIESE 
NEGROAMARO” PIF “OLIVICOLO JONICO SALENTINO”)  - (OCM Vino) – (PSR 2014-2020) 

• Tipo di impiego  Autonomo 
• Principali mansioni e responsabilità  Progettazione e direzione dei lavori 

  
• Date (da – a)   [ da 2003 –al 2019. ] 

• Nome e indirizzo del datore di lavoro  Consorzio di Tutela e Valorizzazione dei Vini DOC Salice Salentino -  Salice Sentino via P. 
Leone. 

• Tipo di azienda o settore  Vitivinicolo 
• Tipo di impiego  Segretario e Consulente tecnico esterno 

• Principali mansioni e responsabilità  Direttore  
 

• Date (da – a)   [ da 2008 –al 2019. ] 
• Nome e indirizzo del datore di lavoro  Docenza 

• Tipo di azienda o settore  Corsi per l’Abilitazione all’acquisto e all’uso dei Prodotti Fitosanitari PAN 
• Tipo di impiego  Libero professionista 

• Principali mansioni e responsabilità  Enti di Formazione  
 

• Date (da – a)   [ da 2004 –al 2014. ] 
• Nome e indirizzo del datore di lavoro  C.C.I.A.A. DI LECCE Organismo di controllo DOP Olio extravergine di oliva “Terra D’otranto”    

• Tipo di azienda o settore  Olivicoltura 
• Tipo di impiego  Incarico 

• Principali mansioni e responsabilità  Ispettore incaricato alle V.I. (Olivicoltori-Frantoiani- Confezionatori) 
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• Date (da – a)   [ da 2009 –al 2015. ] 
• Nome e indirizzo del datore di lavoro  Organizzazione Produttori “ Coopolio” Salento  

• Tipo di azienda o settore  Olivicoltura 
• Tipo di impiego  Incarico 

• Principali mansioni e responsabilità  Assistenza tecnica in qualità di tecnico per il progetto Qualità dell’olio d’oliva  
 
 

• Date (da – a)   [ da 2004 –al 2016 ] 
• Nome e indirizzo del datore di lavoro  Docenze per il rilascio del patentino abilitante all’ acquisto e alla distribuzione 

di prodotti fitosanitari classificati come: molto tossico – tossico – nocivo  
• Tipo di azienda o settore   

• Tipo di impiego  Incarico dalla Coop Ortoflor ,  Comune di Leverano  e Bluesea Formazione 
 
 

• Date (da – a)   [ da 2000 –al 2001 ] 
• Nome e indirizzo del datore di lavoro  AGEA 

• Tipo di azienda o settore  Vitivinicolo 
• Tipo di impiego  Foto interpretazione delle aero-fotogrammetrie per lo schedario viticolo. 

• Principali mansioni e responsabilità  Responsabile sportello  A.G.E.A.(ex A.I.M.A)  presso l’IPA di Lecce 
 
 

• Date (da – a)   [ da 2003 –al 2003. ] 
• Nome e indirizzo del datore di lavoro  Consorzio di Difesa di Lecce  

• Tipo di azienda o settore  Olivicoltura 
• Tipo di impiego  Collaborazione 

• Principali mansioni e responsabilità  Assistenza tecnica in qualità di tecnico Junior per il progetto Qualità dell’olio d’oliva Reg. 
2136/02 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 
• Date (da – a)  [dal 1991-92 al 1998-99. ] 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 Università degli Studi di Bari 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Facoltà di Scienze Agrarie 

• Qualifica conseguita  Diploma di Laurea 
• Livello nella classificazione 

nazionale (se pertinente) 
 Voto 104/110 

Titolo Tesi: Economie dell’Imprese floricole della Provincia di Lecce 
Corso frequentati:  “Addetto al Controllo di Qualità del  Prodotto Floricolo”  ISO 9000 della 
durata  complessiva di 700 ore organizzato dall’Associazione degli Industriali di Lecce  in data: 
12/05/1998. 
Iscritto nell’ordine degli Agronomi e Forestali in data 02/02/2001 al n.525 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 
• Date (da – a)  [dal 1985-86 al 1990-91. ] 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 Istituto Tecnico Agrario Statale di Lecce “G. Presta” 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Perito Agrario 

• Qualifica conseguita  Diploma 
• Livello nella classificazione 

nazionale (se pertinente) 
 Voto 42/60 
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CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
Acquisite nel corso della vita e della 

carriera ma non necessariamente 
riconosciute da certificati e diplomi ufficiali. 

[ Le capacità e le competenze personali sono state acquisite grazie alle persone più care che 
fin dall’inizio della mia libera professione hanno creduto in me dandomi la possibilità di 
acquisire tutte quelle capacità e competenze personali che sono fondamentali non solo per la 
professione ma anche al di fuori della vita professionale ] 

MADRELINGUA   

ALTRE LINGUA 
 

  [ Inglese ] 
• Capacità di lettura  [ Indicare il livello: buono. ] 

• Capacità di scrittura  [ Indicare il livello: buono. ] 
• Capacità di espressione orale  [ Indicare il livello: buono. ] 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 
Vivere e lavorare con altre persone, in 

ambiente multiculturale, occupando posti 
in cui la comunicazione  

 [ LA CAPACITA’ E LE COMPETENZE RELAZIONALI SONO OTTIME E SONO STATE ACQUISITE  MEDIANTE I 

RAPPORTI PROFESSIONALI CON I CLIENTI E CON  IL LAVORO DI COLLABORAZIONE CON ALTRI COLLEGHI. ] 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   
Ad es. coordinamento e amministrazione 
di persone, progetti, bilanci; sul posto di 
lavoro, in attività di volontariato (ad es. 

cultura e sport), a casa, ecc. 

 [ LE CAPACITÀ E LE COMPETENZE ORGANIZZATIVE SONO STATE ACQUISITE MEDIANTE LA FORMAZIONE 

PROFESSIONALE  E MEDIANTE L’ESPERIENZA VISSUTA CON IL LAVORO. ] 

.         

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
Con computer, attrezzature specifiche, 

macchinari, ecc. 

 [LE CAPACITÀ E LE COMPETENZE TECNICHE SONO STATE ACQUISITE MEDIANTE L’USO DEL COMPUTER, E 

ATTREZATURE SPECIFICHE. ] 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ARTISTICHE  Musica, scrittura,  

 [LE CAPACITÀ E LE COMPETENZE ARTISTICHE (MUSICA) SONO STATE ACQUISITE FREQUENTANDO CORSI 

DI APPRENDIMENTO. ] 

 

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE 

Competenze non precedentemente 
indicate. 

 [ ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE SONO COLLEGATE ALL’ESPERIENZA LAVORATIVA FATTA PRESSO 

L’AZIENDA FAMILIARE PER LA PRODUZIONE DI PASTA, DOVE HO ACQUISITO ESPERIENZA ORGANIZATIVA E 

GESTIONALE AZIENDALE.. ] 

 
PATENTE O PATENTI   A – B  

 

ULTERIORI INFORMAZIONI  [   ]                                                                                                                                                                       

 

ALLEGATI  [ Se del caso, enumerare gli allegati al CV. ] 

    
Consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate 
dall'art. 76 del D.P.R. 445/2000, dichiaro che quanto sopra corrisponde a verità. Ai sensi della Legge 675/96 
dichiaro, altresì, di essere informato che i dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, 
esclusivamente nell'ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa e che al riguardo 
competono al sottoscritto tutti i diritti previsti dall'art. 13 della medesima legge. 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel cv ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 “Codice in 
materia di protezione dei dati personali” e del GDPR (Regolamento UE 2016/679). 
   
  Leverano, 10/10/2019                                                                                               FIRMA        

                                                                                                         


